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{es Grignottes

Sur le Pouce ou au Comploir

Planche de Charcuterie d' flsace, 22,00 €
d Espagne et d'Ttalie (80g)

Salaison de la Mer - 80 g et un peu de Fromage de notre sélection (60g)

Planche de Fromages (100 g) 15,00 €

Notre Sélection de 3 Fromages, avec du Pain !

Formule Deécouverte

(1 entrée + 1 plat + 1 dessert, repére en vert sur la carie )

Tatin d’Oignon doux de Roscoff braisé,
Espuma au Parmesan et son bol de Soupe Fumante ,
comme le préparait Mamala... 5

Boudin Blanc et Noir de Saint- Touis (1410 g)
Aux deux Pommes (Pink Lady et Charlotte) 12 3’ 00 €
L’une en Pulpe et I'autre confite.

Déclinaison autour de la Poire et du Panais
agrémentée d’un sorbet William’s 23

jusqu,a 12 ans, demandez a notre Serveur v -

Formule du Jour:

* Servie uniquement le midi, du Tundi au Vendredi,
sauf jours fériés
I Plat 14,00 €

2 Plats 19,00 €
&ntree + Plat + Dessert 23,00 €

Notre Equipe de Salle vous informera a la prise de commande

* {es jeudi, la formule du jour est a base de plats Végétariens




Te Froid

Toie Gras de Canard, glacé au Pedro Ximeneés 12 ans (90g) 22,00 €
Marmelade de Coing et sa Pomme tapée de Touraine, Brioche tiede 1

Coeur de Filet de Truite marinée au Gingembre et Citron Vert, 12,00 €

e - Coulis de Piquillos Arlette au Pavot et Graines de Lin torréfiées 2

Salade Triseline et Poitrine de Cochon Tbérique croustillante, 11,00 €
Taboulé et Pickles de Choux Fleurs Graphity ! 3

Te Tiéde

Oeuf Fermier cuit a 64°C, 3 Ecrevisses Paltes Rouge , 15,00 €
fumées Maison, Palet de Butternut confit 4
Tatin d’ Oignon doux de Roscoff braisé, 10,00 €

) Espuma au Parmesan et son bol de Soupe Fumante,

:é

comme le préparait Mamama...! 5

Céleri Rave « Bio > (600g), 16,00 €

E% Cuit en Croiite de Sel et autres Aromates, Pain de Campagne toasté
o au Beurre salé (servi pour deux) 6

Ce plat peut aussi étre pris en Garniture pour 1 personne ! 11 ,00 €

Veloute de Persil Racine a la Moutarde de Meaux, 10,00 €

f/{f‘/‘ Eclats d’Arachides torréfiées {

Tous nos Plats sont élabores a base de Produits frais et en>Cuisson minute>.
{es Desserts sont également «Maison>.

Nous privilégions la Qualité pour exhausser les Saveurs ef le Goiil.
e Restaurant a Cave favorise les producteurs locaux dans ses choix de produits.

A Tous les plats sont «faits maison» sur place a partir
1T de produits bruts. (Art. D. 121-13-3 c.conso).

~ léger - L R
=7ooo < Nos plats a faible valeur Calorique

Lv{:'ﬁ—'}" Nos plats exclusivement constitués de légumes, adaptés pour les Végétariens
4

Les produits identifiés d'un chiffre de couleur 0RANGE
contiennent des Allergenes. La liste est consultable en page 5




{es Poisaons
Sole Meuniére de Petits Bateauv... (+ou-300g),
Cocotte de Riz Pilaf au Safran des Coteaux de Colmar &
Dos de Bar roti au Four (180 g), déclinaison de Chouv,
-~ (Fleurs, Bruxelles, Raves et Pak Shoi)
et juste un Filet d’Huile d’Olives Truffés 9
Hamburger de Homard 330/400 gr entier;
Bagel au Curry noir et Encre de Seiche, Concassée
de Tomates, Mayonnaise au Jus de Carcasses. 10
Pour info un Plat Trésors de SAINT-LOUIS... !

Tes Viandes

Cote de Veau Frangais (280 g), Macaronis gratines
Avec un peu de Gruyére IGP du Doux, et de Noisettes... |1
Boudin Blanc et Noir de Sainl- {ouis (140 q)
Aux deux Pommes (Pink Lady et Charlotte) 12
L’une en Pulpe et I'autre confite. A vous de les identifier!

Filet de Boeuf Simmental,
légerement fumé par nos scins (180 gr), 1

Gratin Dauphinois, Racine glacée et Jus de cuisson
Tartare de Boeuf a T Ttalienne pris dans le Filet
el coupé au Couteau (220gr)

Pas de Ketchup, pas de Mayonnaise,
juste du Pesto, des Pignons de Pin,

du Sel et du Poivre. Pour info un Plat Signature ... ! |5

1> Cote de Boeuf du Herdshire (600g) a la Plancha
Vraie Béarnaise au Beurre clarifié,
Servie avec des Petites Pommes de Terre

passées 4 Ia Poéle et un brin de Salade Verte | 6

{a Volaille de Bresse loc, cuite entiére,
(Plat pour 2 personnes, 1,8 a 2,2 kg)

33,00 €

32,00€

39,00 €

29,00 €

22,00 €

31,00 €

29,00 €

38,00 €

68,00 €

Contisée au Beurre d’Herbe. Les Légumes qui 'accompagnent sont également

confits dans le Jus de Cuisson ! |7

{a Choucroute de 1a Cave !

avec des Saucisses Hiris de la Maison Hertzog,
labelisées Trésor de Saint-Louis

Testez la, Tout simplement ! 18

24,00 €



e Fromage

Hssortiments de 3 Fromages ffinés au Tait Cru 12,00 €

de notre Sélection 19

Tes Desserts

fInanas Réti, Fagon Pina Colada 10,00 €
Glace Noix de Coco Maison 2()
Tarte moelleuse aux Amandes et Dome Miroir 12,00 €

accompagnée d’une glace a la Vanille
De Ia Granny Smith, bien-sir ! 2]

Biscuit Brownie fondant, Gel de The Vert 11,00 €

Ganache After Eight et pour le craquant,
une Tuile de Carambar 2.2

‘Déclinaison autour de la Poire et du Panais 11,00 €
agrémentée d’un sorbet William’s 23
Mousse Chocolat Cluizel, servie chaude, 12,60 €

Et sa Glace a la Pistache, Broutilles torréfiées.
Plat signature de Ia Cave .... 2

Sorbets et Glaces < Faites Maison au Paco > 3,00 €
servi 4 Ia Boule, de quoi Ia perdre ! 25
Tarte du jour 8,00 €

(peut-étre aux Fruits de Saison, Chocolat, Caramel, ...
Noix et bien d’autres...) 26

Trish Coffee a base de Tilbeggan 27 8,00€
Trish Coffee a base de Deanston, 16 ans d’ages 28 16,00 €

Tous nos Plats sont élabores a base de Produils frais et en”Cuisson minuie”.
Tes Desserts sont également “Maison”.

Nous privilégions la Qualité pour exhausser les Saveurs et le Gotil.
{e Restaurant Ta Cave favorise les producteurs locaux dans ses choix de produits.
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Cold

Duck Foie Gras, glazed with 12-year-old Pedro Ximenés (90 g) 22.00 €
Quince Marmalade, artisanal dried Touraine Apple, warm Brioche 1

Centre-cut Trout fillef marinated in Ginger and Time (110g), .- 12.00 €
Piquillos coulis, Poppy seed and roasted flax seed Arlette biscuit 2

Triseline endive salad, crispy Tberian bacon (100g), 11.00 €

Tabbouleh and pickled Graffiti Cauliflower 3

Warm

Farm fresh egg cooked at 64°, 3 home-smokied European Crayfish 15.00 €

Butternut palet

Upside-down tart made with braised sweet Roscoff onions, =7 10.00€
Parmesan Espuma and a bowl of Steaming Soup, like the Mamala make... 5

Organic Celeriac baked in salt crust and other apices (600g), 16.00 €
Rustic toasted bread with salted Butter (served for two)

Gan also be ordered as a side dish! ¢ -

Creamy Parsley roof soup with Meaux Mustard, 10.00 €

and bits of roasted Peanuts 7 ‘.

Hot

Sole Meuniere fished from small boals... (+or-300g), 33.00 €

a casserole dish of Pilaf Rice with Saffron from the slopes of Colmar &

Sea Bass oven roasted in Butter (180 g) and a medley of Cabbage, 32.00 €

(Cauliflower, Brussel Sprouts, White and Pak Shoi) and a drizzle
of Truffle-flavoured Olive Oil 9

Tobster burger (330/400g whole), black Curry and Cuttlefish 39.00 €

ink Bagel, Crushed Tomatoes, Romaine Lettuce and Mayonnaise made with
the cooking jus For info, this is a Treasure of SAINT-LOUIS dish... 10

French Veal Chop (280 g), long Macaroni au gratin with 29.00 €
a bit of PGI Doux Gruyere, and Hazelnuts... 11
‘White and Black Boudin from Saint Touis (140 g) 22.00 €

with two types of Apples (Pink Lady and Charlotte). One in pulp and the other confit.
It’s up to you to tell them apart! 12

6 ‘ Prix net TTC service compris



Fillet of Beef Simmental, lightly home-smoked (180 gr), 31.00 €
Gratin Dauphinois, Herb Salad and a true Tartar sauce 14

Ttalian-style Beef Tartare, from the Fillet and Fnife-cut 220g)  29.00 €
No Ketchup, no Mayonnaise, just Pesto, Pine Nuts, 15
Salt and Pepper... It’s a signature dish...!

1/2 Herdshire Rib Steak (500 g) seared on the Plancha 38.00 €
and a true Béarnaise Sauce made with clarified Butter. Served with sautéed small
Potatoes

and a bit of green Salad 16

The PDO Bresse Chicken cooked whole, (for 2 pecple, 1.8 to 2.2 kg) 68.00 €

and with Herbed Butter under the skin. The accompanying vegetables are cooked in
the chicken fat! 17

The 17 CAVE Sauerkraut! 24.00 €

You simply must try it! 13

Cheeses

#n assortment of 3 Aged, Raw Milk Cheeses, from our selection 19 12.00 €

Desaerts

Pineapple Roast with Coco Tce-Cream 20 10.00 €

Hlmond tart and a Mirror Dome cake made with Green {ipples 12.00 €
Granny Smiths, of course! 21

Fudgy Brownie Biscuit, Green Tea gel, Hfter Eight Ganache 11.00 €
And a Garambar tuile biscuit for a bit of crunch 22
¢ medley of Pear and Parsnip livened 11.00 €

up with a Williams Pear sorbet 23

Cluizel Chocolate Mousse, served hot, and Pistachio Tce Cream, 12.50 €
Roasted Pistachios pieces. A La Cave signature dish... ! 2%

Sorbets and Tce Cream " Homemade in the Paco”, served by the acoop. 3.00 €

You’ll go mad for it! 25
Tart of the day 8.00 €
(maybe with seasonal Fruit, Chocolate, Caramel, ... Walnut or many others...) 26
filbeggan Trish Coffee 27 8.00 €
16-year-old deanston Trish Coffee 25 16.00 €

Prix net TTC service compris ‘ 7



4
‘Umgekehrte Tarte mit geschmorten siissen Zwiebeln aus Roscoff,
6
<
4 /E)‘g‘;
o«
9
10
]

Weisse und schwarze Blutwurst aus Saint Touwis

12

10,00 €

22,00€
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20
21
22
Schokolademousse Cluizel warm serviert mit Pistazien-Glace 12,50 €
23
2
25
26
27
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Bon appelil
large soif!
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e Brasseur

Capsulées

Biére Blanche 33cl 4,60 €
Heineken 33cl 4,60 €
Desperados 33cl 4,50 €
Grimbergen Blonde 33cl 4,90 €
Biére Blonde Warsteiner - 30cl 4,00 €
Leffe Brune 33cl 490€ Grande Blonde - 50cl 7,00 €
Sup. Amer, Picon, Cynar 1,00 €
Ginger Beer - Fever tree 25cl 3,00 €
tonic - Fever tree 25¢cl 3,00€
Jus d’Orange, Jus de Fruits - 25cl 3,60 €
(Abricot, ananas, mangue, pomme, raisin)
Jus de tomate et sa cour - 25cl 3,10€
Coca Cola (Classique, Light, Zéro) - 33cl 4,00 €
Orangina - 25cl 3,50 €
Schweppes Tonic ou agrumes - 25cl 3,50 €
Schweppes Tonic Fever - 20cl 4,50 €
Limonade Liness de Soultzmatt - 33cl 2,50 €
Ice Tea- Lipton - 25cl 3,50 €
Eau d’Alsace, Lisbeth Verte (bulle) et Bleue - 100cl 4,50 €
Eau d’Alsace, Lisbeth Verte (bulle) et Bleue - 50cl 3,00 €
San Pellegrino - 50cl 4,00 €
Evian - 50cl 3,50 €
Perrier - 33cl 4,00 €
Supplément sirop 0,50 €
{es Cochitails
Mojito de “Fab” - A base de Rhum Mathusalem 7 ans 10,00 € alcool
Caipirifa - A base de Cachaca Kapoiera 10,00 € alcool
Ti Punch Blanc - Sirop sucre ambré, Rhum severin Blanc, Citron vert 5,00 € alcool
Cuba Libre - Cassonade, Rhum Barcelo Gran Anejo et Coca-Cola 7,00 € alcool
Blanc Cassis - a base de créme de Cassis Cueillette Catron 4,50 € alcool
4 Kir Royal - a base de créeme de Cassis Cueillette Catron 15,00 € alcool
Syracuse - Sirop de Grenadine, Tonic, jus d’'Orange 5,50 € sans




Expresso, Ristretto, 85% Arabica, 15% Robusta 2,80 €
avec créme 3,00 €
Double Expresso 5,60 €
Grand Café Allongé 4,50 €
Grand Café Créme 5,00 €
Capuccino 520 €
Chocolat chaud a Base de Chocolat Barry 4,80 €
Thés de Nana DING 3,50 €

(le temps des Fleurs, Madame Xie)

Thés traditionnels - Infusions traditionnelles 3,00 €
«LAlsace Coffee» a base de Marc de Gewurztraminer 8,00 €
«Llrish Coffee» a base de Whisky Kilbeggan 9,00 €

{es Vins doux naturels

bcl 12cl

PORTO BLANC

Sec - Ramos Pinto Dry 3,50€ 7,00€
PORTO TAWNY

Adriano - Ramos Pinto 4,00€ 8,00€

10 ans - Ramos Pinto 7,00€ 13,00€
PORTO RUBY

Collector - Ramos Pinto 4,00€ 8,00€
PORTO COLHEITA

Colheita - Andresen 1998 7,00€ 13,00€
XERES

Manzanilla - Alegria 3,50€ 7,00€

Pedro Ximenez - 12 ans - Don Zoilo 4,00€ 8,00€
BANYULS

Thérése Reig - Domaine de la Rectorie 2016 7,00€ 13,00€

Tes Mistelles Y

6cl
Floc de Gascogne Blanc - Chateau de Laubade 4,00 €
Floc de Gascogne Rouge - Chateau de Laubade 4,00 €
Macvin du Jura - Blanc - Domaine Courbet 4,00 €
* aervia de 1ThO0 a minuit.

Prix net TTC service compris ‘ ’



la carte des Vins

Notre sélection de 10 ¢ 16€ mavi !

Région LES BLANCS (75cl) Millésime Pf:’:e o p’l o
B0 Rhéne AOP  Cétes du Rhéne - La Bastide Saint Dominique 6 2015 15,00€ 9,00€

Notre sélection de 16 & 30€ mavi !

LES BLANCS (75¢cl)

Argentine  AOP Salta - Torrontes Provado - Domaine Etchart 5 2015 2250€ 1050 €

Bourgogne 1P 2%222;3% |I/'rguxois - Quintessence de Lyre - Domaine 6 2014 2000€ 1200€

Bourgogne  AOP  Saint-Veran - Le Clos - Domaine Thierry Guérin 21 2015 2450€ 1250€
B0 Languedoc AOP Minervois - Utopy - Clos des Jarres 17 2014  26,00€ 14,00€
B0 Rhéne AOP Cotes du Rhone - Les Diablotines - Domaine des Espiers c 51 2016 26,00€ 714,00€
8o Allemagne ~AOP  Grauer Burgunder - Weiler Schiipf - Weingut Schneider 24 2015 2650€ 1450€
Blopy  Alsace AOP  Gewurztraminer - Vallée Noble - Domaine Léon Boesch 14 2015 26,90€ 1490¢€
BIODY Loire AOP Muscadet Sévre et Maine - Le Fief du Breil - Jo Landron 52 2013 2950€ 17,50€
BloDY L oire AOP  Saumur - Jurassique - Domaine Le Pas Saint Martin c 53 2014 3050€ 1850€

Notre sélection de 31 i 50€ mavi !

LES BLANCS (75¢l)

Bourgogne AOP Viré Clessé - Domaine Emilian Gillet 15 2014 31,00€ 19,00€

Bourgogne AOP Rully - Plante Moraine - Domaine des Rois Mages 20 2014 3650€ 1850¢€
ooy Roussillon  /GP  Cétes Catalanes - Llum - Domaine Le Roc des Anges 19 2015 3950€ 21,50€
soor Alsace  Agp Pinot G- Villes Vignes - Grand Gru Brand 77 2016 4050€ 2250€
B0 Rhéne AOP  Chateauneuf-du-Pape - La Bastide Saint Dominique 54 2016 4050€ 2250¢€
BlODY | oire AOP  Fiefs Vendéens - Le Haut des Clous - Domaine Saint-Nicolas ¢ 47 2014 42,10€ 24,10 €
B0 Provence  AOP Gassis - Kalahari - Chateau Barbanau C 55 2014 43,00€ 2500€

Bourgogne AOP Maranges - 1er Cru Clos de la Fussiére - Domaine Perrault C 46 2014 4450€ 26,50¢€
BiobY Jura AOP  Arbois - Melon a Queue Rouge - Domaine de la Pinte 18 2013 4450€ 2650¢€
BlODY | oire AOP Quarts de Chaume - Chateau De Plaisance c 57 2008 4750€ 2950€

Bourgogne  AOP ?72;2;(,“\/:/7'“ - 1er Cru Les Frionnes - Domaine Frangoise & C 78 2014 4950€ 3150€
B0 Bourgogne AOP Bourgogne - Chardonnay - Domaine Frangois Mikulski 97 2015 50,00€ 3200¢€

Ta carte des vins a été élaborée par Tabrice Renner; caviste < 1lu Monde du Vin >.
Ta sélection des vins vous est proposée au Tarif Caviste, auquel nous ajoutons un Droit de Bouchon.

2 ‘ Prix net TTC service compris



Notre sélection a partir de 50€ et plus ...

i S Sur A
Région LES BLANCS (75¢l) Millésime Place Emporter
Bourgogne  AOP Saint-Aubin 1er Cru - Sous Roche Dumay - Domaine C 48 2015 5450€ 3650€

Frangoise & Denis Clair

Bourgogne AOP  Pernand Vergelesses - Les Clous - Domaine Rollin C 50 2014 5500€ 3700€
soov Bourgogne  AOP Mercurey - 1er Cru Les Champs Martin - Domaine Bruno 22 2014 5500€ 37,00€
Lorenzon
Bourgogne AOP Chablis - Grand Cru Les Blanchots - Domaine Servin c 23 2012 5680€ 3880€
Rhone AOP Gondrieu - Les Caillets - Domaine Duclaux 49 2015 57,50€ 3950€
5 alon - ; Un Yin Jaune minéral 75 9 7

B0 Jura AOP Chateau Chalon - Domaine Courbet o lexell 009 57,50€ 3950¢€
Rhone AOP Hermitage - Domaine Faugier-Gonnet c 74 2012 T1,50€ 51,50€
Bourgogne  AOP Puligny-Montrachet - 1er Cru La Garenne - Domaine C 5 2015 8550€ 6550€

Frangoise & Denis Clair

soov Bourgogne  AOP '\0"/35{1:?2;/;/ V1€er Cru Sous le Dos d'Ane - Domaine Anne- 76 2012 12500€ 10500€
Bourgogne AOP  Corton-Charlemagne - Grand Cru - Maison Champy 90 2005 180,00€ 73500€
Notre sélection de 10 & 15€ mavi !
LES ROUGES (75cl)

80 Languedoc /GP Val de Montferrand - Domaine Cavalier 8 2014 1350€ 750€
Sud-Ouest AOP  Fronton - L'Original - Chateau Montauriol 10 2014 1450€ 850¢€
Languedoc AOP Corbiéres - La Clef - Chateau Gléon 9 2014 1550€ 950€
Notre aélection de 16 a 30€ mavi !

LES ROUGES (75¢l)
Languedoc AOP Cabardés - Equinoxe - Chateau Salitis 32 2012 2250€ 1050€
Languedoc AOP Faugéres - Amour - Domaine des Prés-Lasses 27 2014 23,00€ 11,00€
Languedoc AOP Minervois - Carretal - Domaine Cailhol Gautran 122014 2350€ 11,50€

B0 Languedoc AOP Grés de Montpellier - Mas de Lunes 42 2012 . 2400€ 71200€

80 Sud-Ouest AOP Buzet - Cuvée joat - Chéteau du a - 73 2014 2450€ 1250¢€

B0 Loire IGP  Val de Loire - Vendée - Bel Canto - Prieuré La Chaume 17 2015 2520€ 1320€

Coup de Coeur : Un Merlot de Vendée & déguster sans faule !
Espagne  AOP Montsant - Vessants Xic - Domaine Capafons 0sso 44 2010 2550€ 1350€
uanre Bordeaux  AOP  Cétes de Bourg - Atmosphére - Chateau Mercier c & 2015 2600€ 7400€

‘Dégustez vos propres vins, moyennant un droit de Bouchon, 14,00 €
par bouteille (pour les grands vins), 99,00 € pour les Piquettes!

Prix net TTC service compris ‘ 3



Notre aélection de 17 a 31€ maxi !

‘i - Sur A
Région LES ROUGES (75cl) Millésime Place  Emporter
Sud-Ouest AOP Madiran - Charles de Batz - Domaine Berthoumieu c 61 2013 27,00€ 71500€
B0 Languedoc AOP Pic Saint Loup - Tradition - Domaine Mortigs 41 2015 27,00€ 1500€
s00r Loire A0P Saumur-Champigny - Sensei - Domaine La Source du C 62 2014 2850€ 1650€
Ruault
Roussillon  AOP Cﬁtgs Roussillon Villages - Occultum Lapidem - Domaine 37 o914 2750€ 1550 €
de Billa Haut
Italie AOP  Chianti Classico - Domaine Savignola Paolina 35 2012 28,00€ 7600€
sio0y Alsace AOP  Alsace - Rouge - Domaine Marcel Deiss c 34 2015 2950€ 71750¢€
Roussillon  AOP Malury Sep - Copains Comme Cochon - Domaine de la c 63 2015 2050€ 17,50 €
Préceptorie
Rhéne A0P Croze; Hermitage - Les Galets - Domaine des Hauts 45 2015 3050€ 1850€
Chassis
Notre sélection de 31 a 50€ mavi !
LES ROUGES (75cl)
800y Loire AOP  Anjou Villages - La Croix Pistolle - Chateau de Plaisance € 66 2013 31,00€ 79,00 €
Bordeaux  AOP Graves - Réserve - Chateau Haut Selve c 58 2014 31 ,50 € 19,50 €
ooy Espagne  AOP Mentrida - Sotorrondero - Bodega Jiménez-Landi 65 2011  38,00€ 2000€
80 Rhone AOP  Gigondas - Les Grames - Domaine des Espiers ¢ 37 2015 38,00€ 2000¢€
Italie IGP Toscana - Orchidea - Fattoria Casalbosco C 29 2013  3800€ 2000€
Sup an!- 50% C 0! i iqu /
Italie DoC Barbera d Alba Morassina - AZ/enda Agnco/a G/useppe c 28 201 4 3800€ 2000€
Cortese
80 Languedoc AOP Faugeéres - Le Castel Viel - Domaine des Prés-Lasses C 33 2009 3850€ 2050¢€
s00v Rhne 0P Beaume de Venise - Cuvée Génération - Domaine de C 43 2013 3900€ 21,00€
Fenouillet
Rhane AOP  Crozes Hermitage - Domaine Laurent Combier C 64 2016 3850€ 2050¢€
ooy Languedoc AOP Languedoc - Ariane - Domaine Stella Nova c 40 2014 40 50€ 2250€
Roussillon ~ AOP  Collioure Rouge - Cap Bear - Clos des Pau/il/es c 7 2015 4050€ 2250¢€
80 Loire IGP 1GP Vendée - Bellae Domini - Prieuré La Chaume C 60 2014 4250€ 2450¢€
Bourgogne AOP Santenay - Domaine Nicolas Perrault C 69 2014 4450€ 2650¢€

sooy Roussilon AOP Cotes du Roussillon Villages - Reliefs - Le Roc desAnges € 39 2014 4450€ 26,50 €
L un des meilleurs domaines de cette région !
Languedoc AOP Coteaux du Languedoc - Mahatma - Mas Conscience c 98 2014 4750€ 2950¢€

Coteaux d'Aix en Provence - Villa Beaulieu - Chateau C 67 2013 4900€ 31.00€

Provence  AOP )
Beaulieu

Santenay - 1er Cru Clos de la Comme D 71 2013  4950€ 31.50€
) 7

Bourgogne  AOP Domaine Francoise & Denis Clair

Retrouvez les coups de Ceeur de Fabrice sous cette forme !

4 ‘ Prix net TTC service compris



Notre sélection a partir de 50€ el plus ...

- S Sur A
Région LES ROUGES (75cl) Millésime Place  Emporter
80 Languedoc AOP  Faugéres - Boria - Domaine des Pres Lasses C 59 2012 5250€ 34,50 €
80 Rhone AOP  Vacqueyras - Lao Muse - Clos de Caveau C 30 2014 5950€ 41,50 €
Bordeaux ~ AOP  Pessac-Léognan - Chateau Pique Caillou 87 2000 60,00€ 4200€
Bourgogne AOP  Pommard - Les Vaumuriens - Domaine Claudie Jobard c 68 2014 7450€ 3450¢€
Rhéne AOP  Saint Joseph - Lautaret - Domaine Durand 36 2014 7650€ 56,50 €
80 Rhone AOP  Céte Rétie - La Vialliere - Domaine Clusel Roch ¢ 38 2011 10350€ 8350€
Gevrey-Chambertin - 1er Cru Les Champeaux - Domaine 2011 160,00 € Non
8o Bourgogne 1GP o et T un des meilleurs domaine de ﬂourqoqne 4 ’ Vendu
Chambolle-Musigny - 1er Cru Aux Beaux Bruns - c 79 2011 Non
50 Bourgogne - AOP Domaine Denis Mortet 180,00¢€ vendu
Non
Rhone AOP  Chateauneuf-du-Pape - Le Clos des Papes ¢ & 2011 11000€ -
Siané i, ol
N ) Non
Bordeaux ~ AOP  Pomerol - Chéteau La Rose Figeac 81 1999 99,00 € Vendu
Bourgogne AOP  Pommard - 1er Cru Chanlins - Clos de la Chapelle c 82 2014 9650€ 7650€
80 Bourgogne AOP  Nuits-Saint-Georges - Domaine Lecheneaut Fréres 83 2008  90,00€ 70,00€
ooy Provence  AOP  Bellet - Vino di Gio - Clos Saint Vincent Do 2015  83,00€ 6300€
si0oy Chili AOP  Colchagua Valley - Clos Apalta - Casa Lapostolle Cc 8 2006 100,00€ 80,00€
. . Non
g0 Bordeaux AOP Pauillac - Chateau Pontet Canet D 88 2001 145,00 € Vendu
Bourgogne  AOP Charmes-Chambenin - Grand Cru - C 89 2013 126,00€ 106,00€
Domaine Meurgey-Perron
80 Bourgogne  AOP Champolle Musigny - 1er Cru Les Plantes - c 91 2015 9950€ 79,50 €
Domaine Bertagna
80 Rhone AOP  Cote Rétie - Les Grandes Places - Domaine Clusel-Roch 92 2011 115,00€ 9500¢€
8i00v Rhone AOP  Chateauneuf-du-Pape - Chateau de Beaucastel 93 2007 130,00€ 110,00 €
Bordeaux ~ AOP  Pauillac - Chateau Pichon Longeville Comtesse de Lalande C 94 2007 159,50 € 139,50 €
Latriciere Chambertin - Grand Cru -
go Bourgogne AOP Domaine David Duband c 95 2011 210,00 € 790,00 €
Bordeaux ~ AOP  Pauillac - Chateau d'Armaillac 96 1997 118,00 € 98,00 €
Notre sélection de 16 a 50€ maxi
LES ROSES (75cl)
Rhne Aop Costieres de Nimes - Grande Cuvée Rosé - Vas 7 2016 1550€ 950 €
Marignane
ooy Languedoc AOP  Corbiéres - Les Amazones - Chateau Gléon 25 2016 22,00€ 10,00€
BIODY L oire AOP  Vendée - Le Caravage - Domaine Prieuré La Chaume 26 2015 2750€ 1550€

DYN -> Agriculture Bio dynamique, respectant le calendrier lunaire, traitement naturel sans produit chimique
BIO -> Agriculture Biologique, ni pesticide, ni engrais

VIN NATURE -> vin auquel pas ou peu d'intrants sont ajoutés lors de sa vinification (soufre)

Prix net TTC service compris
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Pendant des siecles, c’élail impossible...
Voici le nouveau Coravin™ Model Two

le systéme pour le vin le plus intuitif de Coravin,

qui vous donne la liberté de vous verser un verre de vin
et de goilter ainsi a la bouteille de votre choix, quand
vous le souhaitez, sans avoir a retirer le bouchon.

Grace a la technologie Coravin, le nouveau Model
Two est le meilleur outil de sa catégorie

grace a celui-ci, vous pouvez a présent

déguster, partager, comparer et explorer les

vins comme jamais auparavant.

C’est la révolution qui ouvre tout un univers
de possibilités enrichissant.

Disponible chez notre caviste

Au Monde du Vin




BIO

{es Magnums

BIO

BIO

Région LES BLANCS (150cl) Millésime ~ Sur Place A Emporter
Sud-Ouest IGP  Cotes de Gascogne - 1éres Grives - Domaine du Tariquet 2015 37,00 € 17,00 €
Rhone IGP Ardéche - Grand Ardéche - Louis Latour 2014 48,00 € 28,00 €
Alsace AOP Riesling - Grand Cru Schlossberg - Domaine Paul Blanck 2014 79,50 € 59,50 €
Région LES ROUGES (150cl) Millésime ~ Sur Place A Emporter
Languedoc AOP  Minervois - Abrensis - Clos des Jarres 2014 40,00 € 20,00 €
Espagne AOP Ribeira del Duero - Celeste - Torres 2012 49,00 € 29,00 €
Bordeaux AOP  Graves - Chateau Haut Selve 2014 49,50 € 29,50 €
Sud-Ouest AOP Madiran - Greenwitch 43N - Chateau Peyros 2003 55,00 € 35,00 €
Rhone AOP  Saint-Joseph - Les Coteaux 2012 59,00 € 39,00 €
Rhone AOP  Chateauneuf-du-Pape - La Bastide Saint Dominque 2014 65,00 € 45,00 €
Languedoc AOP Faugéres - Le Songe de I'Abbé - Abbaye Sylva Plana 2013 65,00 € 45,00 €
Bordeaux AOP  Saint-Emilion-Grand-Cru - Chateau de I'’Annonciation 2014 69,50 € 49,50 €

Super {ffaire en Magnums !

Corse - Patrimonio - Rouge - Yves Leccia 2008

Bordeaux - Saint-Emilion Grand Cru 2010
Chateau Annonciation

Bordeaux - Maison Neuve 2010 Rouge

Te Saviez-vous ?

6 bouteilles

: 451 Réhoboam
02L picola

8 bouteilles

0375L fillette mathusalem

12 bouteilles

025L chopine
Salmanazar

16 bouteilles

075L bouteille
Balthazar

i sl 20 bouteilles

bouteilles
151  magnum

151 Nabuchodonosor

24 bouteilles

Jéroboam 18L Melchior ou Salomon

Prix net TTC service compris ‘ 7
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Appellations Pays Référence CAVE dl?;g:fé)l 4cl
Absinthe France  Absinthine - Boyer 50% 6,00 €
Anisés France  Pastis - Domaine des Restanques 45% 4,00 €
Anisés France  P'tit Bleu - Liquoristerie de Provence 40% 4,40 €
Armagnac France  Bas-Armagnac - VSOP - Chateau De Laubade 40% 6,00 €
Armagnac France  Bas-Armagnac - XO - Chateau De Laubade 40% 8,00 €
Blend Ecosse  Lindrum 12ans 43% 6,00 €
Bourbon USA Woodford - Double Oaked 43,2% 8,00 €
Bourbon USA Woodford - Maple Wood Finish 47,2% 10,00 €
Calvados France  Calvados - 12ans - Groult 41% 6,00 €
Calvados France  Fine - Chateau Du Breuil 40% 4,00 €
Campbeltown Ecosse  Hazlburn 8ans 46% 10,00 €
Chartreuse France  VE.P - Jaune 42% 12,00 €
Chartreuse France VEP -Verte 54% 12,00 €
Cognac France  Grande Champagne - Frangois de Maranges 1989 40% 19,00 €
Cognac France  Grande Champagne - VSOP - Paul Giraud 40% 6,00 €
Cognac France  Grande Champagne - XO - Paul Giraud 40% 10,00 €
Eau-de-Vie Italie Limoncello - BIO 25% 3,00 €
Eau-de-Vie France Vieille Prune d'Alsace - Louis Roque 42% 8,00 €
Eau-de-Vie France  Génépi - Pére Chartreux 40% 5,00 €
Eau-de-Vie France  Alisier - Willy Hagmeyer 45% 6,00 €
Eau-de-Vie France  Framboise Sauvage - Reserve de Famille - Yves Lehmann 45% 8,00 €
Eau-de-Vie France  Kirsch - Willy Hagmeyer 45% 4,00 €
Eau-de-Vie France ﬂz:]rr(; gr?nGewurztramlner - Reserve de Famille - Yves 45% 9,00 €
Eau-de-Vie France  Mirabelle - Willy Hagmeyer 45% 4,00 €
Eau-de-Vie France  Poire William - Monts de la Cote d'Or - Cartron 49% 10,00 €
Eau-de-Vie France  Quetsch - Yves Lehmann 45% 5,00 €
Gin USA Gin Aviation 40% 6,00 €
Grappa Italie Grappa di Amarone - Capovilla 50c! 41% 9,00 €
Highland Ecosse  Deanston 12ans 46,3% 8,00 €
lle de Jura Ecosse Isle of Jura - Legacy 10ans 40% 6,00 €
lle de Skye Ecosse Talisker - 57° North 57% 8,00 €
lle d'lslay Ecosse Port Charlotte - Islay Barley 50% 10,00 €
lle d'lslay Ecosse Laphroaig 10ans 40% 6,00 €
lle d'lslay Ecosse Octomore 06.1. 57% 19,00 €
lles Orcades Ecosse Scapa - Skiren 40% 8,00 €
lles Orcades Ecosse Highland Park - Freya 51,2% 19,00 €
[II'de Mull Ecosse Ledaig 10ans 46,3% 8,00 €
Liqueur ltalie Fernet Branca 40% 4,00 €
Liqueur France  Grand Marnier - Cuvée du Centenaire 40% 10,00 €
Speyside Ecosse  Aberlour 15ans 43% 6,00 €
Speyside Ecosse  Aberlour 18ans 43% 10,00 €
Speyside Ecosse  Tormore 16ans 48% 10,00 €
Speyside Ecosse  Glengoyne 18ans 43% 15,00 €
Whisky Japon Akashi - 5ans - Sherry Cask 45% 12,00 €

8 |

Prix net TTC service compris



fihuma et Cigares

) er Degré
CAVE
Appellations Pays Référence d’Alcool 4cl
Rhum Bresil Cachaga Kapoeira 38% 4,00 €
RUM Barbade  Cockspur 12 ans 40% 6,00 €
RUM Panama  Cie des Indes - Panama - Sélection Au Monde du Vin 12ans 45% 6,00 €
RON CostaRica  Centenario 30 ans - Tradition amérique du sud et Centrale ~ SPIRIT 40% 19,00 €
RON Pérou Millonario XO SPIRIT 40% 19,00 €
RON Cuba Havana Club Seleccion de Maestros 45% 10,00 €
RHUM e Maurice - VSOP - Charamel 40% 6,00 €
RHUM \arie-Gelante~ Bielle Blanc - Tradition frangaise 59% 4,00 €
RHUM Warie-Gelante~ Bielle Vieux 2006 - Tradition frangaise 42% 10,00 €
RHUM Martinique Habitation Saint-Etienne VSOP 45% 8,00 €
RHUM Martinique  JM - X.0. SPIRIT 45% 10,00 €
Temps de ]
Marque  Format Descriptif ccords Prix
Jumage
HOYO DE Hoyo du . VTN L. “Expresso, cigare
MONTEREY maire 15 min Notes boisées légérement épicées pour Iapéro” 17,00 €
COHIBA siglo | 20 min Pour qui désire un C;I(;Lb:s:;oms puissant que le Rhum, Expresso 27,00 €
TRINIDAD  Reyes 25 min Petit cigare aux fines touches florales, Espresso, Rhum 23,00 €
forte présence en bouche (amandes grillées).
MONTECRISTO No4 35 min "Godt plein de torréfaction sans agressivité" pnft’;pg:;; 23,00 €
Léger, complexe, parfum de miel déja a cru, "Vin rouge, sauternes,
M|:)0NYTOEI[%)EY Hor‘i,:c(lu 45 min qui se retrouve lorsqu'on le fume. spiritueux pas trop 21,00 €
p Comme son nom l'indique il plait aux dames. dominant"
R P — ~ < "Whisky genre Talisker, peut-étre
PARTAGAS D4 ap  Trés masculin épicé, touche poivrée, ot de noix, *\ . o0 oo contraste: | 28,00 €
notes de cuir, trés équilibré malgré sa force. Porto "™ after dinner cigar
Plutét fort néanmoins rond, notes de miel,
COHIBA Robusto Th un peu toasté, fine fraicheur herbacée Rhum, Gognac 44,00¢€
“Cf. D4
PARTAGAS E2 1h Le Partagas par lequel commencer. peut-étre un vin rouge" 29,00 €
ROMEO Y Wide Un classique moderne.
. 1h dense, subtil et boisé (cédre), Cognac, Rhum 28,00 €
JULIETTA churchill P P
légére douceur. Durée raisonnable.
ROMEOQ Y Anéjado 1h Rond, suave sans étre lourd. "Cognac riche 37.00 €
JULIETTA  piramide Délicates notes boisées. Rhum certains Whiskys" !
Plutét léger au parfum trés agréable, notes
HOYO DE Epicure hoisées d'intensité croissante. .
MONTEREY  Especial 1h Un beau format qui sait séduireaussi bien le Gigare polyvalent 30,00€

connaisseur que le débutant.




Ouvert tous les Jours !

de 7h a minuit
service chaud de 12h a 14h30 et 19h30 a 22h30
Dimanche inclus

[ [ ] [ [
&nwie de faire Plaisir !
Les bons cadeaux sont disponibles a LA CAVE
et sur notre Site avec une valeur a définir !

Pour les Fétes des Meres, Peres, Mamies,
Anniversaires, Noél, etc..., ou tout autre évenement.
Des Cartes Cadeaux sont disponibles a LA CAVE
avec une valeur a définir !

D’autres Bons Gadeaux sont également disponibles
au SPA, et a I'Hotel La Villa K.

BISTROT-RESTAURANT

~ info@bistrotlacave.com
2 0033389709345
1 Dbistrotlacave





