
Notre menu de fêtes 2021 n’est pas encore connu à ce 

jour… 

Découvrez ci-dessous le menu de 2019… 

 

Mise en Bouche 
Velouté de Châtaignes, Espuma au Parmesan et Huile de Truffe 

 

1ère Entrée 
Escalope de Foie Gras poêlée Sirop de Coing, Brioche toastée 

 

Seconde Entrée 
Saint Jacques juste snackées minute, Risotto de Petit Epeautre 

 

1er Plat 
Filet de Saint-Pierre, Artichaud Barigoule, Crème de Tartufo 

 

Second Plat 
Paleron de Boeuf mariné, Réduction de Pinot Noir. Pommes Pont-Neuf 

 

Fromage 
3 Fromages de notre selection 

 

Dessert 
Bouchée Noisette, Caramel au Beurre salé et Ganache au Chocolat, Glace Fève de Tonka 

 


